
Menu di Natale 
Entrée di Benvenuto con calice di Prosecco

***
 TRIS DI ANTIPASTI

Carpaccio di manzo svizzero con spuma al parmigiano e foglie di pane 

Tentacolo di polpo grigliato con cubo di patata e gocce di balsamico 

Quiche Lorraine alle verdure 

***
BIS DI PRIMI

Ravioli del Plin con il loro ristretto su fonduta 
al parmigiano e riduzione al Barbera 

Risotto Vialone nano con carciofi, Julienne di seppie,
 limone candito e corallo al nero di seppia 

***
SECONDO:

Tournedos di maiale con crema di topinambur e patata farcita al brie 
e datteri freschi caramellati 

Oppure

Branzino con speck croccante su fonduta di patate e chips di verdure 

***
DESSERT:

Tortino al pandoro con cuore al cioccolato fondente Jam e frutti rossi
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