
MENU

“Uno non può pensare bene, amare bene,
dormire bene, se non ha mangiato bene"

Virginia Woolf 



Pollo, lattuga romana, scaglie di grana, salsa caeser, olive leccino, broccoli,
pomodorini confit e crostini di pane

Hähnehen, Römersalata, Parmesanflocken, Cesar Sauce, Leccino 
Oliven, Brokkoli, konfitierte Tomaten und Croutons

1/2 porz. CHF 16.00 / CHF 23.00

C A E S A R  S A L A D  “ P Z G ”

Insalata verde, carote, pomodorini, barbabietola e cetrioli
Grüner Salat, Karotten, Kirschtomaten, Rote Bete und Gurke

1/2 porz. CHF 7.00 / CHF 11.00

Insalata verde
Grüner Salat

1/2 porz. CHF 6.00 / CHF 9.00

V E R D E

M I S T A

Insalate e Zuppe
SALAT und SUPPEN

V E L L U T A T A  D I  C A V O L F I O R I

Vellutata di cavolfiori, fonduta al parmigiano 
con grissino stirato alle olive leccino

Blumenkohlcremesuppe, Parmesanfondue 
mit gestreckter Leccino-Olivenstange 

1/2 porz. CHF 11.00 / CHF 18.00

Z U P P A  M E D I T E R R A N E A

Calamari, gamberi, cozze, seppioline cotte in umido con pomodorini rossi 
e crostoni di pane

Calamari, Garnelen, Muscheln, Tintenfisch, gedünstet mit roten Kirschtomaten
 und knusprigem Brot

1/2 porz. CHF 12.00 / CHF 20.00

Vegetarian



Tartare di manzo  (140g), olio Evo, pepe nero e sale
servita con burro montato e pane tostato

Tartare vom Rind (140g), Evo-Öl, schwarzer Pfeffer und Salz, 
serviert mit aufgeschäumter Butter und geröstetem Brot

1/2 porz. CHF 15.00 / CHF 24.00

T A R T A R E  D I  M A N Z O

Tartare di Branzino, barbabietola, hummus di ceci e dressing ai lamponi
Wolfsbarsch-Tartar, Rote Bete, Kichererbsen-Hummus und Himbeer-Dressing

1/2 porz. CHF 13.00 / CHF 21.00

B R A N Z I N O

Fagottino di prosciutto crudo Pioradoro, ripieno di burrata su centrifuga di rucola
e focaccina al rosmarino

Pioradoro Rohschinkenpaket, gefüllt mi Burrata in der Raketenzentrifuge 
und Rosmarin Focaccia

 CHF 18.00

F A G O T T I N O  

Tentacolo di Polpo “CBT”, su cremoso di patate, 
cavolo nero trifolato e croccante

Oktopus-Tentakel „CBT“, auf cremigen Kartoffeln, gehacktem 
und knackigem Schwarzkohl

1/2 porz. CHF 12.50 / CHF 20.50

P O L P O

Antipasti  
Vorspeisen 

C A V O L F I O R E  I N  T R E  A T T I
Tortino cavolfiore giallo, crema di cavolfiore bianco, 

cavolfiore viola croccante e polvere d’olive
Gelber Blumenkohlkuchen, weisse Blumenkohlcreme, 

knuspriger lila Blumenkohl und Olivenpulver
 CHF 18.50

Vegetarian



Linguine di gragnano con pesto di barbabietola, semi di sesamo e formaggio
Gragnano-Linguine mit Rote-Bete-Pesto, Sesam und Käse

1/2 porz. CHF 14:00 / CHF 20.00

L I N G U I N E

Bon Bon di Tofu, panati ai pistacchi su coulis di pomodorini e radicchio stufato
Tofu-Bonbons, geschälte Pistazien auf Tomaten-creme

1/2 porz. CHF 18.00 / CHF 26.50

B O N  B O N

Insalata di quinoa con tofu grigliato e verdure saltate
Quinoa Salat mit gegrilltem Tofu und sautiertem Gemüse

1/2 porz. CHF 15.50 / CHF 22.00

Q U I N O A  E  T O F U

Cremoso di Ceci , con olio aromatizzato al rosmarino, polvere di olive 
e grissino stirato

Kichererbsencreme mit Rosmarinöl und Olivenpulver 
und gestreckte Grissini

1/2 porz. CHF 12.00 / CHF 18.00

C R E M O S O

Vegano
Vegan

Pane, burger vegano (150g), insalata, maionese vegana alla curcuma,
 formaggio vegano, pomodorini confit e patatine fritte

Brot, veganes Burger (150g), Salat, vegane Curcuma-Mayonnaise, 
veganer Käse, confierte Tomaten und Pommes frites

CHF 29.00

B U R G E R  V E G A N O



Spaghetto di Gragnano, frutti di mare, pomodorini e prezzemolo

Gragnano-Spaghetti, Meeresfrüchte, Kirschtomaten und Petersilie
1/2 porz. CHF 17.00 / CHF 26.50

F R U T T I  D I  M A R E

Tagliolini all’ uovo burro e limone con tartare di tonno rosso,
 erba cipollina e crumble di pane nero

Tagliolini mit Butter und Zitrone mit rotem Thunfisch-Tartar,
 Schnittlauch und Schwarzbrotstreusel

1/2 porz. 18.00 / CHF 26.00

T A G L I O L I N I

Spaghetto di Gragnano, guanciale di Norcia, tuorlo d'uovo, pecorino e pepe nero

Gragnano-Spaghetti, Norcia Schweinebacke, Eigelb, Pecorino-Käse und Pfeffer
1/2 porz. CHF 16.00 / CHF 24.50

C A R B O N A R A  A L L A  R O M A N A

R I S O T T O  A I  C A R C I O F I

Pasta e Risotti
Pasta und Risotto

Ravioli del plin con il loro ristretto su fonduta al parmigiano
e gocce di riduzione al vino rosso

Ravioli del Plin mit ihre Reduktion auf Parmesanfondue
und Tropfen Rotweinreduktion

1/2 porz. CHF 14.50  / CHF 22.00

R A V I O L I  D E L  P L I N

F A R F A L L E  S T R I A T E

Risotto ai carciofi, battuta di lardo di colonnata, rosmarino e mirtilli marinati
Artischocken-risotto, Colonnata-Schmalz-sauce,

rosmarin und marinierte Blaubeeren
CHF 24.50

Farfalle striate fatte in casa, al ragu’ di coniglio,  
gocce di parmigiano e pinoli tostati

Hausgemachte Farfalle mit Kaninchenragout, 
Tropfen Parmesan und geröstete Pinienkerne

1/2 porz. CHF 15.50 / CHF 24.50



Suprema di pollo “CBT” farcita con champignon e guanciale,
glassata con la sua salsa, verdure sauté e patate al rosmarino

„CBT“ Huhn-Supreme gefüllt mit Champignons und Speck,
glasiert mit seiner Sauce, sautiertem Gemüse und Rosmarinkartoffeln

CHF 34.00

S U P R E M A  D I  P O L L O

Pane, tartare di Fassona (160gr), lattuga, burrata, pomodorini confit,
cremoso d’uovo pastorizzato, accompagnato da insalatina di carciofi croccanti

Brot, Fassona-Tartar (160 g), Salat, Burrata, konfitierte Kirschtomaten,
pasteurisierte Eiercreme, dazu knackiger Artischockensalat

CHF 35.00

B U R G E R  T A R T A R E

Capocollo di maiale “CBT” (270g) con riduzione al vino rosso,
morbido di patate e vela di verza brasata

„CBT“ Schweinenacken (270g) mit Rotweinreduktion, 
weiche Kartoffeln und geschmorter Kohl

CHF 34.50

C A P O C O L L O  

Tagliata di manzo scottona (240g) alla griglia con patate e verdure sauté

Gegrilltes Tagliata vom Scottona Rind (240g) mit Bratkartoffeln und Gemüse
CHF 42.00

T A G L I A T A  

Secondi di Carne
Fleisch

Hamburger di manzo (200g), salsa BBQ, cipolla caramellata, insalata,
pomodorini, formaggio e patatine fritte

Rinderhamburger (200g), BBQ-Sauce, karamellisierte Zwiebeln, 
Salat, Kirschtomaten, Käse und Pommes frites

CHF 30.00

B U R G E R  " P Z G "



Anelli di calamari (120g), gamberi (60g), verdure e patate fritte 
Calamari-Ringe (120g), Garnelen (60g), Gemüse und Bratkartoffeln 

1/2 porz 23.00 / CHF 35.50

F R I T T O  M I S T O

Cubo di tonno rosso (240gr), con le sue 6 facce e le sue panature, 
pistacchio, erbe, cardamomo, miele e noci, mandorle, su tagliolini di verdure

croccanti e maionese al pomodoro
Roter Thunfischwürfel (240 g), mit seinen 6 Seiten und seiner Panade, 

Pistazien, Kräuter, Kardamom, Honig und Walnüsse, mandeln,
 auf knackigen Gemüse-Tagliolini  und Tomaten-mayonnaise

CHF 38.50

T O N N O  C U B O

Trancio di salmone (220gr) scottato, su crema di patate al limone
 e verdure sauté

Gebratenes Lachssteak (220g), auf Zitronen-Kartoffelcreme
 und sautiertes Gemüse

CHF 34.50

S A L M O N E

Trancio di Baccalà Galiziano (200gr), su zuppetta di pomodoro datterino
leggermente piccante, olive taggiasche e foglia di pane nero

 Tranche galizischer Kabeljau (200 g) auf Datterino-Tomaten-suppe
leicht würzig, Taggiasca-Oliven und Schwarzbrotblatt

CHF 33.50

B A C C A L A

Secondi di Pesce
 Fisch

Turbante di branzino, gamberone rosso e pistacchi,
 su crema di carciofi e carciofi croccanti
Wolfsbarsch, rote Garnele und Pistazien,

 auf Artischocken-creme und knackigen Artischocken
CHF 36.50

B R A N Z I N O  E  G A M B E R O N E



Pomodoro San Marzano, olio all'aglio e origano
San Marzano Tomate, Knoblauchöl und Oregano

M A R I N A R A  1 4 . 0 0
Klassische Pizzas

Pomodoro San Marzano, fior di latte, acciughe, capperi e basilico
San-Marzano-Tomate, Fior di Latte, Sardellen, Kapern und Basilikum

R O M A N A  1 8 . 0 0

Pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, carciofi e olive
San Marzano Tomate, Fior di Latte, Kochschinken, Champignons, Artischocken und Oliven

C A P R I C C I O S A  2 3 . 5 0

Pizze Classiche

Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala e basilico
San Marzano Tomate, Büffelmozzarella und Basilikum

B U F A L I N A  1 9 . 0 0

Pomodoro San Marzano, fior di latte e salame piccante
San Marzano-Tomate, Fior di Latte und scharfe Salami

D I A V O L A  2 0 . 0 0

Pomodoro San Marzano, fior di latte e gorgonzola
San-Marzano-Tomate, Fior di Latte und Gorgonzola

Z O L A  2 0 . 0 0

Pomodoro San Marzano, fior di latte e basilico
San Marzano Tomate, Fior di Latte und Basilikum

M A R G H E R I T A  1 6 . 0 0

Pomodoro San Marzano, fior di latte e verdure grigliate
San Marzano-Tomate, Fior di Latte und gegrilltes Gemüse

O R T O L A N A  2 2 . 0 0

C I T O N N O  2 0 . 0 0

Pomodoro San Marzano, fior di latte e crudo di parma 30 mesi
San Marzano Tomate, Fior di Latte und Parmaschinken 30 Monate

P A R M A  2 4 . 0 0

Pomodoro San Marzano, fior di latte, mascarpone, prosciutto e ananas
San Marzano Tomate, Fior di Latte, Mascarpone, Kochschinken und Ananas

H A W A Y  2 2 . 0 0

Pomodoro San Marzano, fior di latte tonno e cipolla di Tropea
San Marzano-Tomate, Fior di Latte, Thunfisch und Tropea-Zwiebel

Fior di latte, bufala DOP crudo di Parma e pesto di rucola
Fior di Latte, Büffelmozzarella DOP., Parmaschinken und Rucola pesto

F R E S C A  2 5 . 5 0

Vegetarian

Vegetarian

Vegetarian

Vegetarian

C O S A C C A  1 5 . 0 0  
Pomodoro San Marzano, Pecorino, pepe nero e basilico
San Marzano Tomate, Pecorino, schwarzer Pfeffer und Basilikum

Vegetarian



klassische PizzasPizze Classiche

Pomodoro San Marzano, fior di latte, salame Napoli e ricotta
San-Marzano-Tomate, Fior di Latte, Napoli-Salami und Ricotta

C A L Z O N E  N A P O L I  2 2 . 5 0

Crema di piselli, zucchine fritte e pomodorini semidry
Erbsencreme, gebratene Zucchini und kirschtomaten semidry

V E G A N A  1 9 . 0 0

R E G I N A  M A R G H E R I T A  1 9 . 0 0
Cornicione ripieno di ricotta, pomodoro San Marzano, fior di latte e basilico
Gefüllte Kruste mit Ricotta-Käse, San-Marzano-Tomate, Fior di Latte und Basilikum

Pizze fritte
F R I T T A  P Z G  2 3 . 0 0

Scarola, fior di latte, acciughe e pinoli
Escarole, Fior di Latte, Sardellen und Pinienkerne

B A S E  P I Z Z A  G L U T E N  F R E E   5 . 0 0
G L U T E N F R E I E R  P I Z Z A - T E I G  5 . 0 0

S A L S I C C I A  E  F R I A R I E L L I  2 2 . 5 0
Provola affumicata, salsiccia e friarielli
Geräucherter Provola, Wurst und Friarielli

F R I T T A  C L A S S I C A  2 3 . 0 0

F R I T T A  N A P O L I  2 3 . 0 0

Vegetarian

 Comunicateci le vostre intolleranze e cercheremo di accontentarvi
Abbiamo anche la mozzarella senza lattosio!

Teilen Sie uns Ihre Intoleranzen mit und wir werden versuchen, Ihnen entgegenzukommen
Wir haben sogar laktosefreien Mozzarella!

C A L A B R A  2 2 . 0 0
Fior di latte, nduja calabrese, pomodorini confit, stracciata e tarallo sbricilato
Fior di Latte, kalabrische Nduja, confierte Kirschtomaten, Stracciata und zerbröckelter Tarallo

klassische Pizzas

Pomodoro san Marzano, fior di latte, prosciutto cotto e ricotta
San-Marzano-Tomate, Fior di Latte, gekochter Schinken und Ricotta

C A L Z O N E  2 2 . 0 0

Ricotta, fior di latte, prosciutto cotto e pepe
Ricotta, Fior di Latte, gekochter Schinken und Pfeffer

Ricotta, fior di latte, salame Napoli e pepe
Ricotta, Fior di Latte, Napoli-Salami und Pfeffer



IT'S ALL
ABOUT

food



SOFT DRINK

DRINK 

COFFE

Enjoi yuor drink



C A M P A R I  B I T T E R    
V O L  2 3 %  4 C L
                                                                    
M A R T I N I  B I A N C O / R O S S O / D R Y    
V O L  1 6 %  4  C L

C Y N A R    
V O L  1 6 %  4 C L

P A S T I S  5 1    
V O L  4 5 %  4 C L

P O R T O  B I A N C O /  R O S S O  S A N D E M A N    
V O L  1 9 %  4 C L

C A M P A R I  S O D A    
V O L  1 0 %  4 C L

Aperitivi Analcolici 
C R O D I N O    
1 7 . 5  C L

S A N  B I T T E R  R O S S O   
1 0  C L

Spritz 
H U G O   
P R O S E C C O , S C I R O P P O  D I  S A M B U C O ,
L I M E  E  M E N T A

A P E R O L  S P R I T Z    
A P E R O L ,  P R O S E C C O ,  S E L Z ,  F E T T A  D I  A R A N C I A

C A M P A R I   S P R I T Z    
C A M P A R I  B I T T E R ,  P R O S E C C O ,  S E L Z

P O R T O  S P R I T Z    
P O R T O  R O S S O ,  C R O D I N O ,  S E L Z ,
F E T T A  D ' A R A N C I A

Coktails
A M E R I C A N 0   

N E G R O N I    

S B A G L I A T O    

M A R T I N I  C O C K T A I L    

C A I P I R I N H A / C A I P I R O S K A    

M O J I T O    

M A R G A R I T A   

P I N A  C O L A D A   

M O S C O W  M U L E    

Coktails Analcolici
S U M M E R  L O C A R N O    
S U C C O  D ' A N A N S ,  C R E M A  D I  C O C C O ,  S C I R O P P O
D I   F R A G O L A ,  S U C C O  D I  L I M O N E
 
V I R G I N  M O J I T O   
L I M E ,  Z U C C H E R O  D I  C A N N A ,  M E N T A ,  S C H W E P P E S
G I N G E R  A L E

V I R G I N  C A I P I R I N H A    
S C H W E P P E S  T O N I C ,  Z U C C H E R O  D I  C A N N A ,  L I M E

F L O R I D A   
S U C C O  D I  A R A N C I A  E  P O M P E L M O ,  L I M O N E
S P R E M U T O ,  S C I R O P P O  D I  Z U C C H E R O ,
G R A N A T I N A

Long Drinks
C A M P A R I  O R A N G E    

T E Q U I L A  S U N R I S E    

V O D K A  T O N I C / L E M O N    

C U B A L I B R E     

S C R E W  D R I V E R     

Rum
B A C A R D I  S U P E R I O R  ( C U B A )    
V O L  3 7 %  4 C L

H A V A N A  C L U B  A N E J O  7  ( C U B A )    
V O L  4 0 %  4 C L

D I C T A T O R  2 0  A N O S  ( C O L O M B I A )    
V O L  4 0 %  4 C L

7.50

7.50

7.50

7.50

7.50

7.50

5.-

4.5

9.-

9.-

9.-

9.-

10.50

12.-

12.-

12.-

13.-

13.-

13.-

13.5

11.-

8.-

8.-

8.-

8.-

11.-

14.-

14.-

14.-

14.-

10.-

11.-

10.-

12.50

18.-

A M A L F I  S P R I T Z    
P O M P E L M ,  C A M P A R I  B I T T E R ,  P R O S E C C O ,  S E L Z

B O U T I Q U E  S P R I T Z    
L I Q U O R E  B E R G A M O T T O ,  C A M P A R I  B I T T E R ,   
P R O S E C C O ,  P A S S I O N  F R U I T

L I M O N C E L L O  S P R I T Z    
L I M O N C E L L O ,  P R O S E C C O ,  S E L Z

11.-

11.-

10.-

  

D A I Q U I R I   

   

13.-

Aperitivi 

G O R D O N ' S  L O N D O N  D R Y    

B O M B A Y  S A P P H I R E    

A M A L F I    

H E N D R I C K ‘ S    

M O N K E Y  4 7    

B I S B I N O  

G I N  M A R E  
  

Gin Tonic / Lemon

12.-

12.-

14.-

14.-

13.-



Amari
A V E R N A  
V O L  2 9 %  4 C L

B R A U L I O  
V O L  2 1 %  4 C L

B R A U L I O  R I S E R V A  
V O L  2 5 %  4 C L

A P P E N Z E L L E R
V O L  3 5 %  4 C L

A M A R O  D E L  C A P O
V O L  3 5 %  4 C L

J À J E R M A I S T E R  
V O L  3 5 %  4 C L
 
F E R N E T  B R A N C A  
V O L  3 5 %  2 C L

F E R N E T  M E N T A
V O L  2 8 %  2 C L

M O N T E N E G R O  
V O L  3 0 %  4 C L

R A M A Z Z O T T I  
V O L  3 0 %  4 C L

Z E D D A  P I R A S
V O L  3 1 %  4 C L

Liquori e Distillati
A M A R E T T O  D I  S A R O N N O    
V O L  8 %  4 C L

B A Y L E S  I R I S H  C R E A M    
V O L  1 8 %  4 C L

C A C H A C A  5 1    
V O L  3 8 %  4 C L

C O I N T R E A U    
V O L  4 0 %  2 C L
 
L I M O N C E L L O  D I  C A P R I    
V O L  3 2 %  4 C L

N O C I N O    
V O L  2 4 %  4 C L

M A L I B U '    
V O L  2 4 %  4 C L

S A M B U C A  M O L I N A R I    
V O L  2 4 %  2 C L

T E Q U I L A  S I E R R A  B L A N C O    
V O L  4 0 %  4 C L

W I L L I A M M I N E  M O R A N D    
V O L  4 3 %  2 C L

6.-

8.-

7.-

6.-

6.-

6.-

6.-

7.50

7.-

7.-

7.-

6.-

6.-

6.-

6.-

6.-

G R A P P A  P R O S E C C O
V O L  4 1 %  2 C L

G R A P P A  M O S C A T O    
V O L  4 1 %  2 C L

G R A P P A  B A R O L O    
V O L  4 1 %  2 C L

G R A P P A  A M A R O N E    
V O L  4 1 %  2 C L

Grappa

10.-

9.-

8.-

8.-

S K Y Y     
V O L  4 0 %  4 C L

B E L V E D E R E    
V O L  4 0 %  4 C L

B E L U G A    
V O L  4 0 %  4 C L

Wodka
9.-

19.50

16.-

S C H O T C H

B A L L A N T I N E S    
V O L  4 3 %  4 C L

C H I V A S  R E G A L  1 2  Y E A R S    
V O L  4 3 %  4 C L

M A C A L L A N  F I N E  A O K  1 2  Y E A R S    
V O L  4 6 %  4 C L

I R I S H

T U L L A M O R E  D R E W    
V O L  4 0 %  4 C L

T E N N E S S E

J A C K  D A N I E L ' S  T E N N E S S E E    
V O L  4 3 %  4 C L

B O U R B O N

M A K E R ' S  M A R K    
V O L  4 5 %  4 C L

 

Whisky

10.-

14.50

19.-

10.-

13.-

16.-

V E C C H I A  R O M A G N A    
V O L  4 0 %  2 C L

C A L V A D O S  M O R I N  P È R E  E T  F I L S  
V O L  4 0 %  2 C L

 Brandi, Calvados
8.-

9.50

M A R T E L L  V S   
V O L  4 0 %  2 C L

H E N N E S S Y  X O    
V O L  4 0 %  2 C L

Cognac
9.50

18.-

6.-

6.-

6.-

8.-

8.-



Succhi
S U C C O  D I  F R U T T A  2 0 C L   
P E R A ,  P E S C A ,  A R A N C I A ,  A N A N A S ,  P O M P E L M O

E S P R E S S O / M A C C H I A T O
   
E S P R E S S O  C R È M E    

C A F F È  C R È M E   

D O P P I O  E S P R E S S O    

E S P R E S S O  D E C A F F E I N A T O

M I N I C A P P U C C I O    

C A P P U C C I N O    

C A P P U C C I O  D E C A F F E I N A T O    

C A F F È  T A Z Z A  G R A N D E    

C A F F È  T A Z Z A  G R A N D E  D E C A F F E I N A T O       

C O R R E T T O  G R A P P A / B R A N D Y    

C O R R E T T O  S A M B U C A /  A M A R E T T O    

C O R R E T T O  B A I L E Y ' S / F E R N E T    

O R Z O  E S P R E S S O    

O R Z O  T A Z Z A  G R A N D E    

G I N S E N G  E S P R E S S O    

G I N S E N G  T A Z Z A  G R A N D E    

C A F F È  L A T T E    

L A T T E  M A C C H I A T O    

O V O M A L T I N A  C A L A D A / F R E D D A       

S U P P L E M E N T O  P A N N A  M O N T A T A    

T H E  N E R O / E A R L  G R E Y  

T H E  R O S S O / M E N T A / V E R D E   

T H E  C A M O M I L L A / V E R B E N A    

T H E  M E L A  C A N N E L L A         

3.80

2.20

4.10

3.-

4.-

4.20

2.50

3.-

4.-

4.20

4.-

3.20

4.-

4.-

3.-

3.50

3.50

4.-

4.-

4.20

5.-

0.50

3.20

3.20

3.20

3.20

A C Q U A  G A S A T A /  S P A R K L I N G  W A T E R  5 0 C L
   
A C Q U A  N A T U R A L E  /  S T I L L  W A T E R  5 0 C L  

C O C A  C O L A 3 3 C L    

C O C A  C O L A  Z E R O  3 3 C L    

F U Z E T E A  L I M O N E / P E S C A  2 5 C L    

F U Z E T E A  L I O N E / P E S C A  5 0 C L    

G A Z Z O S A T I C I N E S E  L I M . / M A N D A R I N O 3 3 C L  

F A N T A  3 3 C L    

A R A N C I A T A  A M A R A  2 0 C L    

R I V E L L A  R O S S A / B L U  3 0 C L    

R A M S A I E R  S U C C O  D I  M E L A  3 3 C L   

S C H W E P P E S  T O N I C  W A T E R  2 0 C L    

S C H W E P P E S  B I T T E R  L E M O N  2 0 C L    

S C H W E P P E S  G I N G E R  A L E  2 0 C L    

C H I N O T T O  2 0 C L      

S I R U P  G R A N A T I N A / M E N T A / F R A G O L A  2 5 C L    

Minerali

5.-

5.-

4.50

4.50

3.80

5.50

4.50

4.50

4.50

4.50

5.50

5.50

5.50

5.50

4.50

2.-

A L L A  S P I N A

C H O P F A B  2 5 C L    
D R A F T / P A N A C H E / G R A N A T I N A  

C H O P F A B  5 0 C L
D R A F T / P A N A C H E / G R A N A T I N A

C H O P F A B  A M B E R  2 5 C L
   
C H O P F A B  A M B E R  5 0 C L    

B O X E R  B L A N C H E ( W E I Z E N ) 2 5 C L    

B O X E R  B L A N C H E ( W E I Z E N ) 5 0 C L    

B I R R A  A R T I G I A N A L I  I N  B O T T I G L I A

S A M U E L  S M I T H ‘ S - S C U R A  7 . 0 %  3 3 C L
   
V A L  D I E U - C U V E E  B L O N D E  5 . 5 %  3 3 C L
   
B I R R A  A N A L C O L I C A  O . 5 %  3 3 C L

D E L I R I U M - T R E M E N S  8 . 5 %  7 5 C L  3 3 C L    

W I L D  S H O T - M E R L O T  T I C I N E S E  1 0 . 0 %  3 3 C L    

P I E T R A - B L O N D E  B I O  ( G L U T E N  F R E E )  3 3 C L    

4.-

10.20

7.-

4.5

8.-

4.50

8.-

9.30

6.50

18.-

12.20

8.-

Birra

Caffetteria



G e n t i l e  C l i e n t e ,
 
S i a m o  l i e t i  d i  o s p i t a r l a  e  s e r v i r l a  n e l  n o s t r o  r i s t o r a n t e .  

T u t t i  i  p r e z z i  s o n o  i n  C H F  e  c o m p r e s i  d e l  8 . 1 0  %  d i  I V A .  

Q u i  d i  s e g u i t o  t r o v e r à  l ’ e l e n c o  d i  p r o v e n i e n z a ,  c o n t r o l l a t a
e  c e r t i f i c a t a  d e i  n o s t r i  s a l u m i  e  d e l l e  n o s t r e  c a r i n i :  

P r o v e n i e n z a  c a r n i :  S v i z z e r a ,  I r l a n d a ,  A u s t r a l i a

P r o v e n i e n z a  p e s c e :  O c e a n o  I n d i a n o  e  M a r  M e d i t e r r a n e o

V i  a u g u r i a m o  b u o n  a p p e t i t o  e  q u a l c h e  o r a  i n  n o s t r a
c o m p a g n i a .

Informazioni



Grazie di cuore per averci scelto!

Hotelpiazzagrandelocarno

e-mail: info@hotelpiazzagrandelocarno.ch
web: www.hotelpiazzagrandelocarno.ch

In ogni nuovo progetto, ci impegniamo al massimo per superare ogni tua aspettativa, 
perché la tua fiducia e soddisfazione sono le nostre principali motivazioni.

Ci auguriamo che la tua esperienza sia stata all’altezza delle tue aspettative.
Non vediamo l’ora di darti nuovamente il benvenuto!

seguici su:

Piazzagrandelocarno

Hotelpiazzagrandelocarno




