PIAZZA
GRANDE

Ristorante Pizzceria

Boutique Hotel

MENU

“Uno non puo pensare bene, amare bene,
dormire bene, se non ha mangiato bene'

TVogoua Woolf



Insalate e Zuppe
SHALA L 1nd SUPFLV

VERDE Qj
Insalata verde

Griiner Salat
1/2 porz. CHF 6.00 / CHF 9.00

N/
MISTA &%

Insalata verde, carote, pomodorini, barbabictola e cetrioli
Griiner Salat, Karotten, Kirschtomaten, Rote Bete und Gurke
1/2 porz. CHF 7.00 / CHF 11.00

CAESAR SALAD *“PZG”

Pollo, lattuga romana, scaglie di grana, salsa caeser, olive leccino, broccoli,
pomodorini confit e crostini di pane
Hahnehen, Romersalata, Parmesanflocken, Cesar Sauce, Leccino
Oliven, Brokkoli, konfitierte Tomaten und Croutons
1/2 porz. CHF 16.00 / CHF 23.00

VELLUTATA DI CAVOLFIORI <%

Vegetarian

Vellutata di cavolfiori, fonduta al parmigiano
con grissino stirato alle olive leccino
Blumenkohlcremesuppe, Parmesanfondue
mit gestreckter Leccino-Olivenstange
1/2 porz. CHF 11.00 / CHF 18.00

ZUPPA MEDITERRANEA

Calamari, gamberi, cozze, seppioline cotte in umido con pomodorini rossi
¢ crostoni di pane
Calamari, Garnelen, Muscheln, Tintenfisch, gediinstet mit roten Kirschtomaten
und knusprigem Brot
1/2 porz. CHF 12.00 / CHF 20.00
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/ /
HAntpasi
TVorspersen
FAGOTTINO
Fagottino di prosciutto crudo Pioradoro, ripieno di burrata su centrifuga di rucola
e focaccina al rosmarino
Pioradoro Rohschinkenpaket, geftillt mi Burrata in der Raketenzentrifuge

und Rosmarin Focaccia
CHF 18.00

TARTARE DI MANZO

Tartare di manzo (140¢), olio Evo, pepe nero ¢ sale
servita con burro montato e pane tostato

Tartarc vom Rind (140g), Evo-Ol, schwarzer Pfeffer und Salz,
serviert mit aufgeschaumter Butter und gerdstetem Brot
1/2 porz. CHF 15.00 / CHF 24.00

POLPO
Tentacolo di Polpo “CBT”, su cremoso di patate,
cavolo nero trifolato e croccante
Oktopus-Tentakel ,CBT“, auf cremigen Kartoffeln, gechacktem

und knackigem Schwarzkohl
1/2 porz. CHF 12.50 / CHF 20.50

BRANZINO

Tartare di Branzino, barbabictola, hummus di ceci e dressing ai lamponi
Wolfsbarsch-Tartar, Rote Bete, Kichererbsen-Hummus und Himbeer-Dressing
1/2 porz. CHF 13.00 / CHF 21.00

CAVOLFIORE IN TRE ATTI <2

Vegetarian

Tortino cavolfiore giallo, crema di cavolfiore bianco,
cavolfiore viola croccante ¢ polvere d’olive
Gelber Blumenkohlkuchen, weisse Blumenkohlcreme,
knuspriger lila Blumenkohl und Olivenpulver
CHF 18.50
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TVegano

Tegan
CREMOSO

Cremoso di Ceci, con olio aromatizzato al rosmarino, polvere di olive
¢ grissino stirato
Kichererbsencreme mit Rosmarindl und Olivenpulver
und gestreckte Grissini
1/2 porz. CHF 12.00 / CHF 18.00

QUINOA E TOFU &

Insalata di quinoa con tofu grigliato ¢ verdure saltate
Quinoa Salat mit gegrilltem Tofu und sautiertem Gemtse
1/2 porz. CHF 15.50 / CHF 22.00

LINGUINE

Linguine di gragnano con pesto di barbabictola, semi di sesamo ¢ formaggio
Gragnano-Linguine mit Rote-Bete-Pesto, Sesam und Kase
1/2 porz. CHF 14:00 / CHF 20.00

BON BON
Bon Bon di Tofu, panati ai pistacchi su coulis di pomodorini e radicchio stufato

Tofu-Bonbons, gcschéltc Pistazien auf Tomaten-creme
1/2 porz. CHF 18.00 / CHF 26.50

BURGER VEGANO

Pane, burger vegano (150¢), insalata, maionese vegana alla curcuma,
formaggio vegano, pomodorini confit ¢ patatine fritte

Brot, veganes Burger (150g), Salat, vegane Curcuma-Mayonnaise,
veganer Kdase, confierte Tomaten und Pommes frites
CHF 29.00
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[usta e Risolt7

Luasta wd Risolto
RISOTTO Al CARCIOFI

Risotto ai carciofi, battuta di lardo di colonnata, rosmarino ¢ mirtilli marinati
Artischocken-risotto, Colonnata-Schmalz-sauce,
rosmarin und marinierte Blaubeeren
CHF 24.50

CARBONARA ALLA ROMANA

Spaghetto di Gragnano, guanciale di Norcia, tuorlo d'uovo, pecorino ¢ pepe nero

Gragnano-Spaghetti, Norcia Schweinebacke, Eigelb, Pecorino-Kase und Pfeffer
1/2 porz. CHF 16.00 / CHF 24.50

FRUTTI DI MARE

Spaghetto di Gragnano, frutti di mare, pomodorini ¢ prezzemolo

Gragnano-Spaghetti, Meeresfrichte, Kirschtomaten und Petersilie
1/2 porz. CHF 17.00 / CHF 26.50

TAGLIOLINI

Tagliolini all’ uovo burro ¢ limone con tartare di tonno rosso,
erba cipollina e crumble di pane nero
Tagliolini mit Butter und Zitrone mit rotem Thunfisch-Tartar,
Schnittlauch und Schwarzbrotstreusel
1/2 porz.18.00 / CHF 26.00

RAVIOLI DEL PLIN
Ravioli del plin con il loro ristretto su fonduta al parmigiano
¢ gocce di riduzione al vino rosso
Ravioli del Plin mit ihre Reduktion auf Parmesanfondue

und Tropfen Rotweinreduktion
1/2 porz. CHF 14.50 / CHF 22.00
FARFALLE STRIATE
Farfalle striate fatte in casa, al ragu’ di coniglio,
gocce di parmigiano e pinoli tostati
Hausgemachte Farfalle mit Kaninchenragout,

Tropfen Parmesan und gerdstete Pinienkerne
1/2 porz. CHF 15.50 / CHF 24.50

@
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Secondr dr Care
[ leisclr

TAGLIATA
Tagliata di manzo scottona (240¢) alla griglia con patate ¢ verdure sauté

Gegrilltes Tagliata vom Scottona Rind (240g) mit Bratkartoffeln und Gemiise
CHF 42.00

CAPOCOLLO
Capocollo di maiale “CBT” (270g) con riduzione al vino rosso,
morbido di patate ¢ vela di verza brasata
,CBT“ Schweinenacken (270¢g) mit Rotweinreduktion,
weiche Kartoffeln und geschmorter Kohl
CHF 34.50

SUPREMA DI POLLO

Suprema di pollo “CBT” farcita con champignon e guanciale,
glassata con la sua salsa, verdure sauté e patate al rosmarino
,CBT“ Huhn-Supreme geftllt mit Champignons und Speck,
glasiert mit sciner Sauce, sautiertem Gemtse und Rosmarinkartoffeln
CHF 34.00

BURGER TARTARE

Pane, tartare di Fassona (160gr), lattuga, burrata, pomodorini confit,
cremoso d’uovo pastorizzato, accompagnato da insalatina di carciofi croccanti
Brot, Fassona-Tartar (160 g), Salat, Burrata, konfitierte Kirschtomaten,
pasteurisierte Eiercreme, dazu knackiger Artischockensalat
CHF 35.00

BURGER "PZG"
Hamburger di manzo (200g), salsa BBQ, cipolla caramellata, insalata,
pomodorini, formaggio e patatine fritte

Rinderhamburger (200g), BBQ-Sauce, karamellisierte Zwiebeln,
Salat, Kirschtomaten, Kase und Pommes frites
CHF 30.00
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Seconds dr Pesce
1i5¢/7

FRITTO MISTO

Anelli di calamari (120g), gamberi (60g), verdure ¢ patate fritte
Calamari-Ringe (120g), Garnelen (60g), Gemiise und Bratkartoffeln
1/2 porz 23.00 / CHF 35.50

BACCALA

Trancio di Baccala Galiziano (200gr), su zuppetta di pomodoro datterino
leggermente piccante, olive taggiasche e foglia di pane nero
Tranche galizischer Kabeljau (200 g) auf Datterino-Tomaten-suppe
leicht wiirzig, Taggiasca-Oliven und Schwarzbrotblatt
CHF 33.50

SALMONE

Trancio di salmone (220gr) scottato, su crema di patate al limone
e verdure sauté
Gebratenes Lachssteak (220g), auf Zitronen-Kartoftelcreme
und sautiertes Gemiise
CHF 34.50

TONNO CUBO

Cubo di tonno rosso (240gr), con le sue 6 facce ¢ le sue panature,
pistacchio, erbe, cardamomo, micle ¢ noci, mandorle, su tagliolini di verdure
croccanti e maionese al pomodoro
Roter Thunfischwiirfel (240 g), mit seinen 6 Seiten und seiner Panade,
Pistazien, Krauter, Kardamom, Honig und Walntisse, mandeln,
auf knackigen Gemtise-Tagliolini und Tomaten-mayonnaise
CHF 38.50

BRANZINO E GAMBERONE

Turbante di branzino, gamberone rosso ¢ pistacchi,
su crema di carciofi ¢ carciofi croccanti
Wolfsbarsch, rote Garnele und Pistazien,
auf Artischocken-creme und knackigen Artischocken
CHF 36.50
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Lrzze Classich/ie

Alassischie Pizzas

/.

MARINARA 14.00 %

Pomodoro San Marzano, olio all'aglio e origano
San Marzano Tomate, Knoblauchol und Oregano
MARGHERITA 16.00;:%
Pomodoro San Marzano, fior di latte ¢ basilico
San Marzano Tomate, Fior di Latte und Basilikum

BUFALINA 19.00 </Z

Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala e basilico
San Marzano Tomate, Biffelmozzarella und Basilikum

COSACCA 15.00 <7

Vegetarian

Pomodoro San Marzano, Pecorino, pepe nero ¢ basilico
San Marzano Tomate, Pecorino, schwarzer Pfeffer und Basilikum

ROMANA 18.00

Pomodoro San Marzano, fior di latte, acciughe, capperi ¢ basilico
San-Marzano-Tomate, Fior di Latte, Sardellen, Kapern und Basilikum

CAPRICCIOSA 23.50
Pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, carciofi ¢ olive
San Marzano Tomate, Fior di Latte, Kochschinken, Champignons, Artischocken und Oliven

DIAVOLA 20.00
Pomodoro San Marzano, fior di latte ¢ salame piccante
San Marzano-Tomate, Fior di Latte und scharfe Salami

HAWAY 22.00

Pomodoro San Marzano, fior di latte, mascarpone, prosciutto ¢ ananas
San Marzano Tomate, Fior di Latte, Mascarpone, Kochschinken und Ananas

ZOLA 20.00 ‘%

Pomodoro San Marzano, fior di latte e gorgonzola
San-Marzano-Tomate, Fior di Latte und Gorgonzola

PARMA 24.00
Pomodoro San Marzano, fior di latte ¢ crudo di parma 30 mesi
San Marzano Tomate, Fior di Latte und Parmaschinken 30 Monate

ORTOLANA 22.00 <7

Pomodoro San Marzano, fior di latte ¢ verdure grigliate
San Marzano-Tomate, Fior di Latte und gegrilltes Gemtise

CITONNO 20.00
Pomodoro San Marzano, fior di latte tonno ¢ cipolla di Tropeca
San Marzano-Tomate, Fior di Latte, Thunfisch und Tropea-Zwicbel

FRESCA 25.50 i
Fior di latte, bufala DOP crudo di Parma ¢ pesto di rucola 2
PIAZZA

Fior di Latte, Btiffelmozzarella DOP., Parmaschinken und Rucola pesto GRANDE



Frzze Classiche

sisc/1e Pizzas

¢
REGINA MARGHERITA 19.00 ‘”

Cornicione ripieno di ricotta, pomodoro San Marzano, fior di latte ¢ basilico
Geftllte Kruste mit Ricotta-Kase, San-Marzano-Tomate, Fior di Latte und Basilikum

CALABRA 22.00

Fior di latte, nduja calabrese, pomodorini confit, stracciata e tarallo sbricilato
Fior di Latte, kalabrische Nduja, confierte Kirschtomaten, Stracciata und zerbrockelter Tarallo

SALSICCIA E FRIARIELLI 22.50

Provola affumicata, salsiccia ¢ friarielli
Geraucherter Provola, Wurst und Friarielli

VEGANA 19.00 ¢

Crema di piselli, zucchine fritte ¢ pomodorini semidry
Erbsencreme, gebratene Zucchini und kirschtomaten semidry
CALZONE NAPOLI 22.50

Pomodoro San Marzano, fior di latte, salame Napoli e ricotta
San-Marzano-Tomate, Fior di Latte, Napoli-Salami und Ricotta

CALZONE 22.00

Pomodoro san Marzano, fior di latte, prosciutto cotto ¢ ricotta
San-Marzano-Tomate, Fior di Latte, gekochter Schinken und Ricotta

BASE PIZZA GLUTEN FREE 5.00
GLUTENFREIER PIZZA-TEIG 5.00

Fizze fritte
rlassisciie FPizzas
FRITTA PZG 23.00

Scarola, fior di latte, acciughe ¢ pinoli
Escarole, Fior di Latte, Sardellen und Pinienkerne

FRITTA CLASSICA 25.00

Ricotta, fior di latte, prosciutto cotto ¢ pepe
Ricotta, Fior di Latte, gekochter Schinken und Pfeffer

FRITTA NAPOLI 23.00

Ricotta, fior di latte, salame Napoli ¢ pepe
Ricotta, Fior di Latte, Napoli-Salami und Pfeffer

Comunicateci le vostre intolleranze e cercheremo di accontentarvi L
Abbiamo anche la mozzarella senza lattosio! .
=

Teilen Sie uns Ihre Intoleranzen mit und wir werden versuchen, Thnen entgegenzukommen PIAZZA
Wir haben sogar laktosefreien Mozzarella! GRANDE
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SOFT DRINK

DRINK

COFFE

Enjoi yuor drink
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Aperitivi

CAMPARI BITTER
VOL 23% 4CL

INI BIANCO/ROSSO/DRY
6% 4 CL

Aperitivi Analcolici
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17.5 CL
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, ZUCCHERO DI CANNA, LIME

Coktails
7.50 AMERICANO
NEGRON I
7.50
SBAGLIATO
MARTINI COCKTAIL
7.50
CAIPIRINHA/CAIPIROSKA
7.50 MOJITO
MARGARITA
7.50 PINA COLADA
MOSCOW MULE
7.50 DAIQUIRI

Long Drinks
5.- CAMPARI ORANGE
TEQUILA SUNRISE

4.5
VODKA TONIC/LEMON
CUBALIBRE
SCREW DRIVER
9.-
Gin Tonic/ Lemon
9.- GORDON'S LONDON DRY
BOMBAY SAPPHIRE
9.- AMALF
HENDRICK'S
9.-
MONKEY 47
BISBINO
11.-
GIN MARE
11.-
Rum
10.-
BACARDI SUPERIOR (CUBA)
VOL 37% 4CL
HAVANA CLUB ANEJO 7 (CUBA)
8.- VOL 40% 4CL
DICTATOR 20 ANOS (COLOMBIA)
VOL 40% 4CL
8.-
8.-
8.-
-

GRANDE

10.50
12.-
12.-
11.-
12.-
13.-
13.-
13.-

135
13.-

11.-
14.-
14.-
14.-
14.-

10.-
1.-
12.-
12.-
14.-
14.-
13.-

10.-

12.50

18.-



7.50

SARONNO

Distillati
RISH CREAM
CL

2CL
2CL
4CL

LA SIERRA BLANCO

%

IAMMINE MORAND

UCA MOLINARI
3%

4%
10 RISERVA
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Amari
BRAUL
VOL 25

L

10.-
14.50
19.-
10.-
13.-
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18.-

AL 12 YEARS
MORIN PERE ET FILS

4CL
NIEL'S TENNESSEE
4CL
S
C
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2CL

%
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4

Whisky

SCHOTCH

MACALLAN FINE AOK 12 YEARS
E
(6]

VOL 46%
IRISH

TENNESSE

1ot

BOURBON
MAKER'S MARK

VOL 45% 4CL
Brandi, Calvados
VECCH

VOL 40

Cognac

Grappa

ANCA
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GRAPPA PROSECCO
VOL 41% 2CL

MONTENEGRO
VOL 30% 4CL

PA BAROLO

1% 2CL
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Wodka

4CL

0%

S
>

wn>

16.-
19.50
PIAZZA
GRANDE



ALLA SPINA

CHOPFAB 25CL
DRAFT/PANACHE/GRANATINA
CHOPFAB 50CL
DRAFT/PANACHE/GRANATINA
CHOPFAB AMBER 25CL

CHOPFAB AMBER 50CL
BOXER BLANCHE(WEIZEN)25CL
BOXER BLANCHE(WEIZEN)50CL

BIRRA ARTIGIANALI IN BOTTIGLIA
SAMUEL SMITH'S-SCURA 7.0% 33CL

VAL DIEU-CUVEE BLONDE 5.5% 33CL
BIRRA ANALCOLICA O.5% 33CL
DELIRIUM-TREMENS 8.5% 75CL 33CL
WILD SHOT-MERLOT TICINESE 10.0% 33CL
PIETRA-BLONDE BIO (GLUTEN FREE) 33CL

Minerali

ACQUA GASATA/ SPARKLING WATER 50CL
ACQUA NATURALE / STILL WATER 50CL
COCA COLA33CL

COCA COLA ZERO 33CL

FUZETEA LIMONE/PESCA 25CL

FUZETEA LIONE/PESCA 50CL
GAZZOSATICINESE LIM./MANDARINO33CL
FANTA 33CL

ARANCIATA AMARA 20CL

RIVELLA ROSSA/BLU 30CL

RAMSAIER SUCCO DI MELA 33CL
SCHWEPPES TONIC WATER 20CL
SCHWEPPES BITTER LEMON 20CL
SCHWEPPES GINGER ALE 20CL

CHINOTTO 20CL

SIRUP GRANATINA/MENTA/FRAGOLA 25CL

4.5
8.-
4.50

10.20
9.30
6.50
18.-

12.20

8.-

5.-
5.-
4.50
4.50
3.80
5.50
4.50
4.50

4.50
4.50
5.50
5.50
5.50
5.50

4.50

Caffetteria

ESPRESSO/MACCHIATO
ESPRESSO CREME

CAFFE CREME

DOPPIO ESPRESSO
ESPRESSO DECAFFEINATO
MINICAPPUCCIO
CAPPUCCINO

CAPPUCCIO DECAFFEINATO
CAFFE TAZZA GRANDE

CAFFE TAZZA GRANDE DECAFFEINATO

CORRETTO GRAPPA/BRANDY
CORRETTO SAMBUCA/ AMARETTO
CORRETTO BAILEY'S/FERNET
ORZO ESPRESSO

ORZO TAZZA GRANDE

GINSENG ESPRESSO

GINSENG TAZZA GRANDE

CAFFE LATTE

LATTE MACCHIATO

OVOMALTINA CALADA/FREDDA
SUPPLEMENTO PANNA MONTATA
THE NERO/EARL GREY

THE ROSSO/MENTA/VERDE

THE CAMOMILLA/VERBENA

THE MELA CANNELLA

PIAZZA
GRANDE

L
NANAS, POMPELMO

3.80

2.20
3.
4-

4.20

2.50
3.
4.-

4.20

4.10
3.20
4.
4.
3.-
3.50

3.50
4.-
4.-

4.20

0.50
3.20
3.20
3.20

3.20




Diformazions

Gentile Cliente,
Siamo lieti di ospitarla e¢ servirla nel nostro ristorante.
Tutti i prezzi sono in CHF ¢ compresi del 8.10 % di IVA.

Qui di seguito trovera I’elenco di provenienza, controllata
e certificata dei nostri salumi e delle nostre carini:

«Provenienza carni: Svizzera, Irlanda, Australia

«Provenienza pesce: Oceano Indiano e Mar Mediterraneo

Vi auguriamo buon appectito ¢ qualche ora in nostra
compagnia.

biocthica

food safety engineering

GASTR@TICINO

Fedarazione esercenti albergatan Tidne

RESERVE

la rivista

Sostanze che potrebbero provocare allergie o altre reazioni indesiderate
Ingrédients pouvant provoquer des allergies ou d’autres réactions indésirables
Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen ausldsen kénnen

Substances that may cause allergies or other undesirable reactions

Pud conteners

Pud contenere

Contiene | Contient Peut contenir Contiene | Contient Peut contenir
Enthilt | Contains Es kann enthalten Enthilt | Contains Es kann enthalten
May contain May contain
umal..ﬂlﬂmq, Cereall, Glutine, Frutta a guscio, Noci, h-uua nnuscin,. m-:l,
Céréales, Glten Fruits @ coque duve, Nois
ﬂl.l‘hll'l‘ﬂlﬂ Getreide, @ Glutenhaltiges Getreide, @ Hartschalenabst, Misse, . Hmsmum Nﬁsm
Cereals, Gluten Trew Nuts, Nuts Tree Muts, Nits
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Sulfur dicocide, Sunlfites "
Lupini,
@ i
Lupinen,
Lupimes

Latasio Latte, IHMIG Molbuschi, Modluschi,
Boze Do : o
Mk, Lactase Mollrzks

' [=10 mg /g =10 g 50,]

" [>10 mgkg > 10 mgl S0

" (=10 mg g =10 mg/ 50,)

' [=10mg kg =10 mgs 50

M SORER0S + S0

Il personale di servizio & a wostra disposizione per ognl ulterlore informazicne,
Per altri dettagli o per ordinare la tabella in formato A3 o A2: www. gastroticino.ch
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In ogni nuovo progetto, ¢i impegniamo al massimo per superare ogni tua aspettativa,
perché la tua fiducia e soddisfazione sono le nostre principali motivazioni.

Ci auguriamo che la tua esperienza sia stata all'altezza delle tue aspettative.
Non vediamo l'ora di darti nuovamente il benvenuto!

seguici su:

O] Piazzagrandelocarno

@ Hotelpiazzagrandelocarno
Hotelpiazzagrandelocarno

Grazic di cuore per averci scelto!

¢-mail: info@hotelpiazzagrandelocarno.ch
web: www.hotelpiazzagrandelocarno.ch





