PIAZZA
GRANDE

Ristorante Pizzeria

Boutique Hotel

MENU

"One cannot think well, love well,
sleep well, if one has not caten well'

Torgoua ool



Insalate e Ziuppe
SALA T 1nd SUPTEN

VERDE MISTA
Insalata verde Carote, pomodorini, barbabictola, cetrioli
Griiner Salat Karotten, Kirschtomaten, Rote Bete, Gurke
9.- 11.-

BRUSCHETTA

Bruschetta di pane tostato, con pesto di pomodoro, basilico,
olio EVO all’aglio e mandorle tostate
Gerostete Brotbruschetta mit Tomatenpesto, Basilikum,
Knoblauch-Olivenol extra vergine und gerosteten Mandeln
14.-

PORE BOWL
Bis di riso basmati ¢ venere, mango fresco, tonno rosso crudo,
edamame e cetrioli croccanti

Basmati- und schwarzer Venere-Reis, frische Mango, roher roter Thunfisch,
Edamame und knackige Gurken
20.-

CAESAR SALAD “PZG”
Lattuga romana, pollo, crostini di pane, olive Leccino,
scaglic di grana, salsa cacsar PZG, pomodorini ¢ zucchine grigliate

Romersalat, Hahnchen, Toastbrot-Crostini, Oliven (Leccino),
Parmesanspédne, Cacesar Dressing PZG, Kirschtomaten und gegrillte Zucchini
24.-

LA NOSTRA CAPRESE ‘v"f:tﬂ

Pomodoro ramato ripieno di mozzarella di bufala DOP su coulis di
basilico ¢ pomodoro

Gefullte Strauchtomate mit Biiffelmozzarella g.U. auf Basilikum-
Tomaten-Coulis

18.50
= Piatto condiviso supplemento CHF 5.-
l Geteiltes Gericht — Zuschlag CHF 5.
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HAntpasty

TVorspeisen

CARPACCIO DI CARNE SALADA

Carpaccio di carne salada (100 g) con mousse di caprino, pesto di
rucola ¢ pomodorini confit

Carpaccio von Carne Salada (100 g) mit Ziegenkdasemousse,
Rucolapesto und confierten Kirschtomaten
28.-
VITELLO TONNATO

Magatello di vitello “CBT”(150 g), salsa tonnata,
fiori di cappero, finocchi croccanti e zeste di limone

Kalbsnuss, bei niedriger Temperatur gegart(150 g) mit Thunfischsauce,
Kapernbliten, knusprigem Fenchel und Zitronenzesten
25.-
TARTARE DI MANZO

Tartare di manzo (140 g), olio EVO, pepe nero ¢ sale,
servita con burro montato ¢ pane tostato

Rindstatar (140 g), mit extra nativem Olivenol, schwarzer Pfeffer und Salz,
serviert mit aufgeschaumter Butter und gerdstetem Brot
24.-
CALAMARI SCOTTATI
Calamari Patagonia (120 g) scottati su letto di patate schiacciate ¢
crema di peperone rosso

Patagonische Calamari (120 g) angebraten, auf cinem Bett aus
zerdrickten Kartoffeln und Paprikacreme
23.-
TARTARE DI TONNO
Tartare di tonno rosso (120 g), coulis di mango, cipolla rossa
decacidulata ¢ marinata, carpaccio di pomodori Camone

Tatar vom roten Thunfisch (120 g), Mangocoulis, marinierte und
entsduerte rote Zwiebeln, Carpaccio von Camone-Tomaten.
24.-

- Piatto condiviso supplemento CHF 5.-

l Geteiltes Gericht — Zuschlag CHF 5.
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Tegano

Tegan
CREMOSO DI POMODORO

Crema di pomodoro, olio extravergine d'oliva
¢ chips di pane al basilico

Tomatencreme, natives Olivenol extra
und Basilikum-Brotchips
17.-

COUS COUS

Semola di cous cous con piselli, zucchine, mandorle,
melanzane e peperoni (200 g) servito tiepido

Couscous aus Hartweizengrie mit Erbsen, Zucchini, Mandeln, Auberginen und
Paprika (200 g), lauwarm serviert
17.50

NORMA VEGANA

Spaghetti di Gragnano, pomodorini, la loro salsa, melanzane,
basilico ¢ ricotta vegana fatta in casa

Gragnano-Spaghetti mit Kirschtomaten und ihrer Sauce, Auberginen,
Basilikum und hausgemachtem veganem Ricotta
23.-

POLPETTE VEGANE

Polpette vegane con insalata estiva, salsa al mango ¢ curry

Vegane Ballchen mit Sommersalat, Mango-Curry-Sauce
30.-

BURGER VEGANO

Pane, burger vegano (150 g), insalata, maionese vegana alla curcuma,
formaggio vegano, pomodorini confit ¢ patatine fritte

Brot, veganes Burger (150 g), Salat, vegane Curcuma-Mayonnaise, veganer
Kase, confierte Tomaten und Pommes frites
31.-
= Piatto condiviso supplemento CHF 5.-
i Geteiltes Gericht — Zuschlag CHF 5.
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[usta e Risottr
st wid Risolto

TAGLIOLINI AL TARTUFO <%

Vegetarian

Tagliolini all'uovo mantecati al burro, con tartufo nero
Eier-Tagliolini, in Butter geschwenkt, mit schwarzem Truftfel
28.-

CARBONARA ALLA ROMANA

Spaghetto di Gragnano, guanciale, tuorlo d'uovo, pecorino ¢ pepe nero

Gragnano-Spaghetti, Schweinebacke, Eigelb, Pecorino-Kase

und schwarzer Pfefferi
26.-

FRUTTI DI MARE

Spaghetto di Gragnano, frutti di mare, pomodorini ¢ prezzemolo

Gragnano-Spaghetti, Meeresfriichte, Kirschtomaten und Petersilic
27.-
GNOCCHI
Gnocchi di patate fatti in casa con polpo, pomodorini ¢ olive
taggiasche, al profumo di limone

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Oktopus, Cherrytomaten,
Taggiasca-Oliven, verfeinert mit Zitronenaroma
30.-
MANICARETTO ALLA NORMA ‘f:t”

Fusilli, crema di melanzane, pomodorini, basilico,

ricotta salata ¢ coulis di pomodoro fresco

Fusilli mit Auberginencreme, Kirschtomaten, Basilikum,
gesalzener Ricotta und frischem Tomatencoulis
24.50

RISOTTO <7

Risotto Carnaroli mantecato alla robiola di Rocca Verano DOP,
spirale di confettura al pomodoro e zafferano

Carnaroli-Risotto mit Rocca Verano Robiola Kase g.U., Tomaten-Safran-Konfittire

25.-
s Piatto condiviso supplemento CHF 5.-
l Geteiltes Gericht — Zuschlag CHF 5.
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Secondr dr Carne . .
YAl AYe/,
TAGLIATA

Tagliata di manzo scottona (240 g) alla griglia con patate ¢ verdure sauté

Gegrilltes Tagliata vom Scottona Rind (240 g)
mit Bratkartoffeln und Gemtise
43.

BRASATO

Cappello del prete (230 g) “CBT” con riduzione al Merlot ¢ polenta taragna
mantecata al burro e parmigiano
Rinderbug (230 g), bei Niedrigtemperatur gegart, mit Merlotreduktion und
mit Butter und Parmesan verfeinerter Polenta Taragna
41.-

PETTO D’ANATRA
Petto d’anatra alla griglia (200 g), con confettura d’arancia fatta in casa, patate ¢
verdure sauté

Gegrillte Entenbrust (200 g) mit hausgemachter Orangenmarmelade, dazu sautierte
Kartoffeln und Gemiise
40.-

SUPREMA DI POLLO
Suprema di pollo “CBT” (220 g) farcita con spinaci, guanciale ¢ pinoli,
glassata con la sua salsa, patate e verdure sauté

Hahnchenbrustfilet (220 g) gefiillt mit Spinat, Guanciale und Pinienkernen,
glasiert mit eigener Sauce, dazu Kartoffeln und sautiertes Gemiise

37.-
BURGER "PZG"

Hamburger di manzo (200 g), salsa BBQ, cipolla caramellata, insalata,
pomodorini, formaggio ¢ patatine fritte

Rinderhamburger (200 g), BBQ-Sauce, karamellisierte Zwiebeln,
Salat, Kirschtomaten, Kase und Pommes frites

30.-
oy Piatto condiviso supplemento CHF 5.-
l Geteiltes Gericht — Zuschlag CHF 5.
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Seconcr or Pesce
Ya XY/,

PERSICO

Filetto di persico (180 g), burro, salvia, patate ¢ verdure sauté
Hechtfilet (180 g) mit Butter und Salbei, dazu Kartoffeln und sautiertes Gemtise
34.

SALMONE

Trancio di salmone fresco (220 g) avvolto in pasta fillo croccante,
servito con crema di zucchine e chips di patate dolci

Frisches Lachsfilet (220 g) in knusprigem Filoteig, serviert mit Zucchinicreme und
Sullkartoffelchips
33.-

POLPO

Tentacolo di polpo (200 g) grigliato su patata schiacciata,
maionese di pomodoro e chips di verdure

Gegrillter Oktopus (200 g) auf zerdruckten Kartoffeln,
Tomatenmayonnaise und Gemiisechips

35.-

FRITTO MISTO DI LAGO
In base al pescato / Je nach Fang des Tages

Trota, lucioperca, coregone, lavarello,
trota salmonata ¢ persico (180 g) con verdure in carpione

Forelle, Zander, Felchen, Renke,
Lachsforelle und Egli (180 g), serviert mit stif¥3-saurzem Gemdtise

38.-
BRANZINO

Trancio di branzino (220 g) scottato ai quattro pepi con
salsa alle zucchine scapece ¢ patata schiacciata
Sceteufel-Filet (220 g), kurz angebraten mit vier Pfeffersorten,
dazu Zucchini-Scapece-Sauce und zerdrickte Kartoffeln

40.-
oy Piatto condiviso supplemento CHF 5.-
l Geteiltes Gericht — Zuschlag CHF 5.
-
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Pzzze Ct ﬁSSZCﬁé

MARINARA 14.00 U

Pomodoro, olio all'aglio ¢ origano
Tomate, Knoblauchol und Oregano
MARGHERITA 16.00@%
Pomodoro, fior di latte ¢ basilico
Tomate, Fior di Latte und Basilikum

BUFALINA 19.00 <7

Vegetarian

Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico

ALassisclie Przzas

Pizza condivisa supplemento CHF 3.-
Geteilte Pizza - Zuschlag CHF 3.-
1]l

Tomate, Biiffelmozzarella und Basilikum

COSACCA 16.00 <7

Pomodoro, pecorino, pepe nero ¢ basilico
Tomate, Pecorino, schwarzer Pfeffer und Basilikum

ROMANA 18.00

Pomodoro, fior dilatte, acciughe, capperi ¢ basilico
Tomate, Fior di Latte, Sardellen, Kapern und Basilikum

CAPRICCIOSA 23.50
Pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, carciofi ¢ olive
Tomate, Fior di Latte, Kochschinken, Champignons, Artischocken und Oliven

DIAVOLA 20.00
Pomodoro, fior di latte ¢ salame piccante
Tomate, Fior di Latte und scharfe Salami

HAWAY 22.00

Pomodoro, fior di latte, mascarpone, prosciutto ¢ ananas
Tomate, Fior di Latte, Mascarpone, Kochschinken und Ananas

ZOLA 20.00 ‘W

Pomodoro, fior di latte e gorgonzola
Tomate, Fior di Latte und Gorgonzola

CRUDO 24.00
Pomodoro, fior di latte e crudo San Pietro
Tomate, fior di latte und San Pietro Schinken

ORTOLANA 22.00 <7

Pomodoro, fior dilatte e verdure grigliate
Tomate, Fior di Latte und gegrilltes Gemiise

CITONNO 20.00
Pomodoro, fior dilatte, tonno ¢ cipolla di Tropea
Tomate, Fior di Latte, Thunfisch und Tropea Zwicbel

FRESCA 25.50 m

Fior di latte, bufala DOP crudo ¢ pesto di rucola -
Fior di latte, Mozzarella di Bufala g.U., rohem Schinken und Rucola Pesto ([,;!3\\/\/[;]



Frzze Classichies,

assischie Pizzas
‘W Pizza c?ndiv‘isa supplemento CHF 3.-
REGINA MARGHERITA 19.00 eoron A
Cornicione ripieno di ricotta, pomodoro, fior di latte e basilico

Geftllte Kruste mit Ricotta-Kase, Tomate, Fior di Latte und Basilikum

CALABRA 22.00

Fior di latte, nduja calabrese, pomodorini confit, stracciata e tarallo sbriciolato
Fior di Latte, kalabrische Nduja, confierte Kirschtomaten, Stracciata und zerbrockelter Tarallo

SALSICCIA E FRIARIELLI 23.00
Fior di latte, provola affumicata, salsiccia ¢ friarielli
Fior di latte, geraucherte provola, Wurst und Friarielli

CALZONE NAPOLI 22.50
Pomodoro, fior di latte, salame Napoli ¢ ricotta
Tomate, Fior di Latte, Napoli-Salami und Ricotta

CALZONE 22.00
Pomodoro, fior dilatte, prosciutto cotto e ricotta
Tomate, Fior di Latte, gekochter Schinken und Ricotta

BASE PIZZA GLUTEN FREE 5.00
GLUTENFREIER PIZZA-TEIG 5.00

Lizze Stagionall
Frzzas der Saison

Pizza condivisa supplemento CHF 3.-
Geteilte Pizza - Zuschlag CHF 3.-

CARNE SALADA 28.-
Coulis di pomodorino giallo, carpaccio di carne salada, caprino ¢ pesto di rucola
Gelbe Tomatencoulis, Carpaccio von Carne Salada, Ziegenkase und Rucolapesto

QUASI NORMA 23. <7

Vegetarian

Crema di melanzane, pomodorini, basilico, provola e ricotta salata
Auberginencreme, Kirschtomaten, Basilikum, Provola und gesalzener Ricotta Kase

NORVEGESE 27.-

Mozzarella fior di latte, capperi, salmone marinato, burrata e scorza di limone
Mozzarella fior di latte, Kapern, marinierter Lachs, Burrata und Zitronenschalen

VEGANA 26. 4

Crema di cavolfiore giallo, friarielli, ricotta vegana fatta in casa e olive
Gelbe Blumenkohlcreme, Friarielli, hausgemachter veganer Ricotta und Oliven

Comunicateci le vostre intolleranze e cercheremo di accontentarvi. —
Abbiamo anche la mozzarella senza lattosio! l
-—
Teilen Sie uns Ihre Intoleranzen mit und wir werden versuchen, Thnen entgegenzukommen. PIAZZA

Wir haben sogar laktosefreien Mozzarclla! GRANDE



SOFT DRINK

DRINK

COFFE

Enjoi yuor drink

-
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Aperitivi - Aperitifs

CAMPARI BITTER

VOL 23% 4CL

MARTINI BIANCO/ROSSO/DRY
VOL 16% 4 CL

CYNAR

VOL 16% 4CL

PASTIS

VOL 45% 4CL

PORTO BIANCO/ ROSSO SANDEMAN
VOL 19% 4CL

CAMPARI SODA

VOL 10% 4

Aperitivi Analcolici - Alkoholfreie
Aperitifs

CRODINO

17.5 CL

SAN BITTER ROSSO

10 CL

PROSECCO ROSE 0 ALCOOL

Spritz

HUGO

PROSECCO,SCIROPPO DI SAMBUCO,

LIME E MENTA

APEROL SPRITZ

APEROL, PROSECCO, SELZ, FETTA DI ARANCIA
CAMPARI SPRITZ

CAMPARI BITTER, PROSECCO, SELZ
PORTO SPRITZ

PORTO ROSSO, CRODINO, SELZ,

FETTA D'ARANCIA

BOUTIQUE SPRITZ

LIQUORE BERGAMOTTO, CAMPARI BITTER,
PROSECCO, PASSION FRUIT

AMALFI SPRITZ

POMPELM, CAMPARI BITTER, PROSECCO, SELZ
LIMONCELLO SPRITZ

LIMONCELLO, PROSECCO, SELZ

Cocktail Analcolici - Alkoholfreie
Cocktails
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Cocktails
75 AMERICANO
NEGRONI
75 GRO
SBAGLIATO
& MARTINI COCKTAIL
7.5 CAIPIRINHA/CAIPIROSKA
75 MOJITO
75 MARGARITA
PINA COLADA
MOSCOW MULE
DAIQUIRI
5.- Long Drinks
4.50 CAMPARI ORANGE
TEQUILA SUNRISE
8.-
VODKA TONIC/LEMON
CUBALIBRE
SCREW DRIVER
9.-
. Gin Tonic/ Lemon
GORDON'S LONDON DRY
9.- BOMBAY SAPPHIRE
AMALFI
9.- HENDRICK'S
MONKEY 47
11.- BISBINO
GIN MARE
1".-
10.-
Rum
BACARDI SUPERIOR (CUBA)
VOL 37% 4CL
HAVANA CLUB ANEJO 7 (CUBA)
VOL 40% 4CL
DICTATOR 20 ANOS (COLOMBIA)
. VOL 40% 4CL
8.-
8.-
10.-
-

GRANDE

10.5
12.-
12.-
1.
12-
13.-
13.-
13.-
13.5
13.-

11.-
14.-

14.-
14.-
14.-

10.-
11.-
12.-
12.-
14.-
14.-
13.-

10.-

12.5

18.-



6.-
8.-

Likore und

SARONNO

Distillat

Destillate

iquori e
DI

L

10.-
14.5
19.-

AL 12 YEARS

Whisky

SCHOTCH
MACALLAN FINE AOK 12 YEARS

VOL 46% 4CL
IRISH

10.-

DREW

W
Xy

=
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6.-

ore

MMINE MORAND

UCA MOLINARI
li LA SIERRA BLANCO

E |
08 0% 4CL

Amari - Bitterli

T
\

13.-
16.-
9.5
9.5
18.-

S MORIN PERE ET FILS

4CL
A ROMAGNA
2CL

%
PA PROSECCO

1%

OL 43%
OL 45% 4CL

ACK DANIEL'S TENNESSEE
E
0}

Brandy, Calvados

TENNESSE
BOURBON
\I}/IAKER‘S MARK
VECCH

VOL 40
Cognac
Grappa
GRAP

VoL 4

v

ANCA

xy
[aalN]

=X
wiwn
Zm
o2
wo
>

2CL

R
0]

1% 2CL

GRAPPA BAROLO
VOL 4

AMARONE
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Wodka

4CL

0%

S
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16.-

EDERE
0% 4CL

>
—
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Birra - Bier

ALLA SPINA - VOM FASS
CHOPFAB 25CL
DRAFT/PANACHE/GRANATINA
CHOPFAB 50CL
DRAFT/PANACHE/GRANATINA
CHOPFAB AMBER 25CL

CHOPFAB AMBER 50CL
BOXER BLANCHE(WEIZEN)25CL
BOXER BLANCHE(WEIZEN)50CL

Minerali - Mineralwasser

ACQUA GASATA/ SPARKLING WATER 50CL
ACQUA NATURALE / STILL WATER 50CL
COCA COLA33CL

COCA COLA ZERO 33CL

FUZETEA LIMONE/PESCA 30CL

FUZETEA LIONE/PESCA 50CL
GAZZOSATICINESE LIM./MANDARINO33CL
FANTA 33CL

ARANCIATA AMARA 20CL

RIVELLA ROSSA/BLU 30CL

RAMSAIER SUCCO DI MELA 33CL
SCHWEPPES TONIC WATER 20CL
SCHWEPPES BITTER LEMON 20CL
SCHWEPPES GINGER ALE 20CL

CHINOTTO 20CL

SIRUP GRANATINA/MENTA/FRAGOLA 30CL

45
8.-
45
8.-

5.-
5.-
4.5
4.5
3.8
5.5
4.5
4.5
4.5
4.5
5.5
5.5
5.5
5.5
4.5
2.-

L
NANAS, POMPELMO

Caffetteria - Kaffeebar

ESPRESSO/MACCHIATO
ESPRESSO CREME

CAFFE CREME

DOPPIO ESPRESSO

ESPRESSO DECAFFEINATO
MINICAPPUCCIO

CAPPUCCINO

CAPPUCCIO DECAFFEINATO
CAFFE TAZZA GRANDE

CAFFE TAZZA GRANDE DECAFFEINATO
CORRETTO GRAPPA/BRANDY
CORRETTO SAMBUCA/ AMARETTO
CORRETTO BAILEY'S/FERNET
ORZO ESPRESSO

ORZO TAZZA GRANDE

GINSENG ESPRESSO

GINSENG TAZZA GRANDE

CAFFE LATTE

LATTE MACCHIATO

OVOMALTINA CALADA/FREDDA
SUPPLEMENTO PANNA MONTATA
THE NERO/EARL GREY

THE ROSSO/MENTA/VERDE

THE CAMOMILLA/VERBENA

THE MELA CANNELLA

PIAZZA
GRANDE

3.8

2.2
3.-

4.2
2.5
3.
4.-
4.2
4.-

4.1
3.2
4.-
4.-
3.

3.5-
3.5
4.-
4.-



Gentile cliente,

qui di seguito trova I’elenco delle provenienze controllate e certificate dei salumi, delle carni e delle farine da noi utilizzate.

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

nachfolgend finden Sie die Liste der kontrollierten und zertifizierten Herkunft unserer Wurstwaren, Fleischsorten und verwendeten
Mehle

Provenienza delle Carni Provenienza del Pesce

Fleischherkunft Herkunft des Fisches
Svizzera / Italia / Irlanda /Polonia / Brasile / Uruguay / Paraguay / Norvegia / Cile / Islanda / Argentina / Mar Mediterraneo / Oceano
Australia / UE Pacifico / Oceano Indiano / Oceano Atlantico

Schweiz / Italien / Irland / Polen / Brasilien / Uruguay / Paraguay /
Australien / EU

Norwegen / Chile / Island / Argentinien / Mittelmeer / Pazifischer
Ozean / Indischer Ozean / Atlantischer Ozean

Lievitati di nostra produzione
Unsere Hefeteigprodukte

Qui di seguito trova I’elenco delle farine utilizzate per i prodotti da forno da noi preparati e serviti:
e Farina tipo 1 e Lipo o per pizze e pane
» Pane ai semi e cereali: farina di grano tenero, semi di lino tostati, semi di girasole, semi di sesamo, semi di zucca, fiocchi d’orzo, fiocchi
di frumento, fiocchi d’avena, crusca di frumento.
Per qualsiasi intolleranza o allergia, puo rivolgersi al personale di sala, a sua completa disposizione.

Nachfolgend finden Sie die Liste der Mehle, die wir fiir unsere hausgemachten Backwaren verwenden und servieren:
o Weizenmehl Type 1 und Type o fiir Pizza und Brot
¢ Mehrkornbrot mit Saaten: Weichweizenmehl, gerdstete Leinsamen, Sonnenblumenkerne, Sesamsamen, Kiirbiskerne, Gerstenflocken,
Weizenflocken, Haferflocken, Weizenkleie.
Bei Unvertriglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal - wir stehen Thnen gerne zur Verfiigung.

bioethica

food safety engineering

GASTR@TICINO

Federagons eseroanti albergaton Tidne

RESERVE

la riwista

Sostanze che potrebbero provocare allergie o altre reazioni indesiderate
Ingrédients pouvant provoquer des allergies ou d’autres réactions indésirables
Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen auslosen kénnen

Substances that may cause allergies or other undesirable reactions
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Il personale di servizio & a wostra disposizione per ognl ulterlore informazione,
Per altri dettagli o per ordinare |a tabella in formato A3 o A2: www, gastroticina.ch
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In every new project, we do our best to exceed your expectations,
because your trust and satisfaction are our main motivations.

We hope that your experience has lived up to your expectations.
We look forward to welcoming you back!

follow us on:

:oj Piazzagrandelocarno

@ Hotelpiazzagrandelocarno

Hotelpiazzagrandelocarno

Thank you very much for choosing us!

c-mail: info@hotelpiazzagrandelocarno.ch
web: www.hotelpiazzagrandelocarno.ch



